
Verlassen Sie sich für ihr Familienfest oder ihre Betriebsfeier
auf unsere Erfahrung.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Jeden Tag Happy Hour von 21 bis 23 Uhr
Jedes Bier vom Fass im Glaskrügerl 

0,4 lt  € 2.00

Öffnungszeiten :
täglich von 7-1 Uhr, kein Ruhetag

durchgehend warme Küche bis 0.30 Uhr

Rüppurr, Langestr.1, Tel : 0721/890202  Fax: 882922
www.kofflers-heuriger.de

email : kofflers-heuriger@t-online.de
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Kofflers Würstelspezialitäten vom Heurigengrill

221 Paar Weißwürstel4  im Petersiliensud €   4.90
mit originalem süßem Händlmaiersenf und gebackener Brezel

393 Kofflers gigantische feine Riesenbratwurst 4  €   6.50
mit Peperoni, Radieserl  und Bratkartöffele mit Zwiebeln  
original Wiener Estragonsenf                

395 Lange Bergwurst  „Tiroler Art“ XXL (scharf) 4,5 vom Rind €   6.80
mit Peperoni, Radieserl, hausgemachtem lauwarmen Kartoffelsalat mit Zwiebele und 
original Wiener Estragonsenf                

394 Scharfe „ Riesen Currywurst „  (vom Rind)4,5   €   6.90
mit der besten hausgemachten Currysauce der Stadt und Pommes frites, 

Die Besonderheiten im Koffler

436    Handgeschabte Kasspatzen 
 mit gebackenen Röstzwiebeln und verschiedenen  Blattsalaten

€   7.90

288    Steirischer  Backhendlsalat
(panierte Pute) auf Kartoffel - und Blattsalaten mit steirischem Kürbiskernöl

und frischem Baguette
€  8.60

420     Heurigen Pfännle 
Mit gebratener Griebenwurst,, gegrillter Schweinebauch, Leberkäs 4,5

Röstzwiebeln, Bratkartoffeln und Fass-Sauerkraut,
frischem Kren, dazu original Wiener Estragonsenf 

€  8.80 

646    Paniertes saftiges Kotelette 
 mit gebräunter Butter , Zitrone , Bratensauce und hausgemachtem Kartoffelsalat

€  9.20

178/172     Der beste Kaiserschmarrn
mit Rosinen, in der Pfanne karamellisiert, Apfelmus oder Zwetschgenröster

€  7.20
179    für Genießer : mit Apfelmus, Vanillesauce und Vanilleeis

€  8.90

Die Klassiker

Frischer  Leberkäs 1,3  in der Pfanne serviert
440     mit gebackenen Röstzwiebeln und Hausbrot €   5.50
441      mit Spiegelei vom Bauernhof Becker aus Rüppurr und Hausbrot €   5.50
378 mit Kren und hausgemachtem Kartoffelsalat €   6.50
379     mit gebackenen Röstzwiebeln und  hausgemachtem. Kartoffelsalat    €   6.50

603 Wiener-Kaiserschnitzel mit Preiselbeeren    
paniert vom Schweinerücken mit gebräunter Butter, Kartoffel-, Gurkensalat  €   9.20

604 mit Pommes frites und Salatteller  € 12.20
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Suppen
  
829 Fritattensuppe (Flädle) in klarer Ochsenbrustbrühe €   3.50

831 Hausgemachte  Leberknödel in klarer Ochsenbrustbrühe €   4.00

843 Erdäpfelsuppe mit Schinkenschöberln €   4.50

Für den kleinen Hunger
242  Knoblauch-Baguette mit hausgemachter Knoblauchbutter  in der Folie                   €   3.60

261 Gedrehter  Bierradi gesalzen mit  Schnittlauchbrot    €   3.70

836 Brezel belegt mit Camembert und kräftig marinierten Zwiebeln      €   4.00

263 Aufstrichteller €   5.80 
mit Obatzta, Schmalz, Knoblauchfrischkäse mit frischen Radieserl, Peperoni und Hausbrot

241 Frischer  Bibeleskäs  (weißer Käse) €   6.80
mit Sahne und Gewürzen verfeinert, dazu Zwiebele, Schnittlauch und Petersilienkartöffele

289 Carpaccio  von der gesottenen Ochsenbrust €   8.50
kalt, mit Balsamicoessig, steirischem Kürbiskernöl, Zwiebelringe, Peperoni,
Radieserl und  Baguette  

Vegetarische Schmankerln

290 Folienkartoffel mit Schnittlauch-Sauerrahm und Blattsalaten garniert €   5.90

436 Handgeschabte Kasspatzen mit gebackenen Röstzwiebelen €   7.90 
und verschiedenen Blattsalaten

406 Hausgemachte Schlutzkrapfen €   8.90
mit Blattspinat-Topfen Füllung, mit Reibekäse und brauner Butter beträufelt, 
garniert mit Salat

316 Gemüseteller „Zensi“ €   8.80
versch. Gemüse mit brauner Butter abgeschmälzt, Folienkartoffel und 
Schnittlauch-Sauerrahm

Unsere  hausgemachten  Salate

267 1 Sorte  Salat  nach  Wahl vom Heurigenbuffet €   2.90

220    Beilagensalat mit  hausgemachten Salaten €   3.50

280    Salatplatte - nach Wunsch vom Heurigenbuffet €   4.90
mit 4 verschiedenen hausgemachten Salaten und Baguette 

284 Wiener Salatplatte €   8.60
mit Joghurt-Dressing, gebratenen Putenstreifen natur mit Sesam und Baguette

286 Südtiroler Schmankerlsalat €   8.90
mit in Olivenöl und Knoblauch gebratenem Scampispieß  und Baguette
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Fisch

509 Pangasiusfilet im Wurzelsud gedünstet €   9.80
mit Veltliner-Weißwein-Sauce mit Petersilienkartöffele und frischem Gartengemüse

Wild

526 Hirschkalbsgulasch mit Preiselbeeren € 12.90
mit geschabten Spätzle vom Brett und verschiedenen Blattsalaten

Aus der Heurigenküche

360 Deftiges Bauern Geröstl - Pfännle €   6.80
mit Spiegelei vom Rüppurrer Bauernhof Becker und Salatteller

410 Hausgemachte Fleischpflanzerl mit lauwarmen Kartoffelsalat und Zwiebele €   5.50

369 In frischem Wurzelgemüse  gesottene Ochsenbrust   € 10.30
mit Meerrettichsauce und frisch geriebenem Kren, Petersilienkartöffele
Preiselbeeren, rote Beete Salat mit Zwiebelringe 

Gegrillter Schweinebauch 
380                 mit frischem Kren und hausgemachtem Kartoffelsalat €   7.20
381                 mit Bratensauce, Fass-Sauerkraut und Bratkartöffele €   8.20

Gegrillter Schinkenbraten 
366                mit frischem Kren und Bratkartöffele €   7.20
367                mit Bratensauce, Petersilienkartöffele und frischem Gartengemüse €   8.20

Vom Heurigengrill

639 Saftiges Grillfleisch    €   8.90 
vom Kamm, mit frischem Kren, Folienkartoffel mit Schnittlauch-Sauerrahm,
Peperoni, Radieserl 

Zartes Steak vom Jungschweinerücken
601 mit hausgemachter Kräuterbutter und Hausbrot, Salatteller € 10.80
602 mit gebackenen Röst-Zwiebeln, Pommes frites und Salatteller € 11.80

Rumpsteak vom  freilaufendem Charolais / deutschem Fleckenrind
aus dem Rüppurrer Bauernhof Becker

611/2  mit hausgemachter Kräuterbutter oder Röstzwiebeln  und Hausbrot € 14.90
613 mit hausgemachter Kräuterbutter, Pommes frites und Salatteller € 19.50
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Nachtschwärmer – Karte von 22 - 0 Uhr

392 Riesen Currywurst (vom Rind)4,5  €   5.50
mit der besten hausgemachten Currysauce der Stadt und Baguette 

393 Kofflers gigantische feine Riesenbratwurst 4  €   6.50
mit Peperoni, Radieserl, und Bratkartöffele mit Zwiebeln  , Bratensauce  
original Wiener Estragonsenf                

395 Lange Bergwurst  „Tiroler Art“ XXL (scharf) 4,5 vom Rind €   6.80
mit Peperoni, Radieserl, hausgemachtem lauwarmen Kartoffelsalat mit Zwiebele und 
original Wiener Estragonsenf      

  
380 Gegrillter Schweinebauch mit frischem Kren und hausgemachtem Kartoffelsalat €   7.20

366 Gegrillter Schinkenbraten mit frischem Kren und Bratkartoffel €   7.20

378 Frischer  Leberkäs 4,5  aus der Pfanne €   6.50
mit Kren und hausgemachtem Kartoffelsalat 

601 Zartes Steak vom Jungschweinerücken € 10.80
mit hausgemachter Kräuterbutter und Hausbrot, Salatteller

Rumpsteak vom  freilaufendem Charolais / deutschem Fleckenrind
aus dem Rüppurrer Bauernhof Becker

611/2  mit hausgemachter Kräuterbutter und Hausbrot € 14.90

836 Brezel belegt mit Camembert und mit kräftig marinierten Zwiebeln      €   4.00

263 Aufstrichteller €   5.80 
Mit Obatzta, Schmalz, Knoblauchfrischkäse mit frischen Radieserl, Peperoni und Hausbrot

280    Salatplatte - nach Wunsch vom Heurigenbuffet €   4.90
mit 4 verschiedenen hausgemachten Salaten und Baguette 

240 Lyoner  Wurstsalat 4,5 mit Zwiebelringe, Radieserl, Peperoni und Hausbrot €   6.20

738 Der beste Obatzta  (Tegernseer-Spezialität) €   5.00
aus Frischkäse mit Zwiebele, Schnittlauch, gebackener Brezel  

844 1 Scheibe österreichischer Bergkäse mit Zwiebelringe, Radieserl, €   7.80
Peperoni, Hausbrot, Butter
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Dienstag - Schlachttag

Dienstags :  Schlachtfest    
302 Wurstsuppe       €  1.80          832     GRATIS zu den Schlachtgerichten  

551/2 Hausmacher Leber- und Griebenwurst 4 mit hausgem. Kartoffelsalat und Brot €   4.90
                                                                               mit Weinsauerkraut und Brot €   4.90

266 Gebratene Hausmacher Griebenwurst 4  mit Röstzwiebeln und Kartoffelsalat €   6.20

557 Hausgemachte Leberknödel  mit Weinsauerkraut und hausgem. Kartoffelpüree €   6.90

553 Kesselfleisch mit frischem Meerrettich, Weinsauerkraut, Salzkartöffele €   7.80
und Wiener Estragonsenf

554 Schlachtteller €   8.30
Leber- und Griebenwurst 4, Kesselfleisch, Weinsauerkraut, hausgemachtem Kartoffelpüree
und Wiener Estragonsenf

559 Gebratene Schweineleber €   8.10
mit geschmorten Zwiebeln, Apfelscheibe und hausgemachtem Kartoffelpüree

550 Rieberger Baurefuhre Leber- und Griebenwurst 4, Kesselfleisch, €   8.90
gebratene Leber, Bratwürstel4, Kartoffelpüree und Weinsauerkraut und Wiener Estragonsenf   

Unsere Bedienungen richten Ihnen auch gerne ein Päckchen in jeder Größe von 
unseren Wurstspezialitäten 4,5 zum Mitnehmen :

Hausmacher Leber- und Griebenwurst, weißer Schwartenmagen, Krakauer, 
Lyoner-Schinkenwurst, feine Riesenbratwurst, 

lange Bergwurst „Tiroler Art“(scharf)
Frischer roher Leberkäs 4,5in Aluformen zum Selberbacken (auf Vorbestellung)

300gr Wurstdosen 4,5:
(Leberwurst, Griebenwurst, Schwartenmagen, feine Bratwurst oder Schinkenwurst)

Brotzeit

240 Lyoner  Wurstsalat 4,5 mit Zwiebelringe, Radieserl, Peperoni und Hausbrot €   6.20
264 mit Bratkartoffeln €   7.90
285 mit Emmentaler Käse und Hausbrot €   7.20
265 mit Emmentaler Käse mit Bratkartoffeln €   8.90

845    Heurigen  Jause  auf  dem  Holzbrettl  €   8.80
      mit Obatzta , Krakauer4, Leber und Griebenwurst4, Bierradi, Gurkerl, 
      Radieschen, Peperoni und Hausbrot                                                       

738 Der beste Obatzta  (Tegernseer-Spezialität) €   5.00
aus Frischkäse mit Zwiebele, Schnittlauch, gebackener Brezel  

844 1 Scheibe österreichischer Bergkäse mit Zwiebelringe, Radieserl, €   7.80
Peperoni, Hausbrot
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Kindergerichte

681 Portion Streichhölzer - Pommes frites mit Ketchup und Mayo           €   2.50

684 Portion geschabte Spätzle mit Rahmsauce        €   2.50

682  „Papagei Rico“ €   4.80
paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Ketchup

683  „Papagei Rosi“ €   4.80
Rahmschnitzelchen mit geschabten Spätzle und Buttergemüse

203 Biene Maya -  Eis mit Sahne, Schokosauce und Smarties         €   2.80

Gemütliches Frühstücken bis  14.00 Uhr

869 Kofflers  Hammer -Frühstück  €   3.80
2 Brötchen, Wurst- und Käse, Butter, hausgem. Marmelade, 1 Orangensaft 

861 Frühstück  Salzburg €   6.50
1 Ei, Wurst-Käseplatte mit Tomate, Gurke 2 Brötchen, Butter, Marmelade,  
Joghurt-Müsli und 1 Glas Orangensaft 

862 Wiener  Opernball-Frühstück  für 2 Personen € 17.80
4 Brötchen, Hausbrot, Vollkornbrot, Butter, Honig, hausgemachte Marmelade,
2 gekochte Eier, Wurst-Käseplatte mit Tomate, Gurke, 2 Glas Joghurt mit Früchten 
und 2 Glas Prosecco

863 Kärntner  FRÜHSTÜCKSBUFFET  satt
(ohne warme Getränke) bis 10.00 Uhr                                                   pro Person   €   9.50

865 2 Rühreier / Spiegeleier vom Rüppurrer Bauernhof Becker mit Speck €   3.80

864 Frisches gekochtes Ei vom Rüppurrer Bauernhof Becker        €   1.00  
     

Unsere Kaffeespezialitäten

161 Kleiner Schwarzer (Espresso)                             €   1.90 
150 Großer Schwarzer (Kaffee Creme)                   €   2.00
159 Einspänner - großer Kaffee mit Schlagobers         €   2.30
154 Melange - großer Kaffee mit heißer Milch            €   2.30
157 Latte macchiato                                                      €   2.50
162 Fiaker Kaffee mit Marillenbrand, Schlagobers      €   3.20
163 Kaisermelange - Kaffee mit Eierlikör, Schlagobers €   3.20
164 Maria-Theresia - Kaffee, Orangenlikör, Schlag         €   3.20
165 Pharisäer - Kaffee, Rum, Zucker, Schlagobers       €   3.20
155 Kapuziner - heiße Schokolade mit Schlagobers €   2.30
166 Esterhazy - Schokolade mit Rum und Schlag     €   3.20
151 Tee nach Wahl - Schwarz - Pfefferminz- Hagebutten-Kamillentee €   1.90
158 Kofflers Hirtentrunk (Glühwein)                                                       0,25 l €   2.70
167 Skihaserl „Glühwein mit Schuss “(Amaretto)                                  0,25 l €   3.20
160 Kofflers Jagertee                                                                               0,25 l €   3.10
168 Skiwasser - Heiße Zitrone                                                                0,25 l  €   2.50
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Österreichische Mehlspeisen

171 Marillenpalatschinken im Pfännle serviert    
mit Marmelade, Puderzucker und Schlagobers                                                            €   4.20

177 Topfenpalatschinken im Pfännle serviert    
mit Quarkfüllung, Rosinen, Rum, Vanillesoße und Schlagobers €   5.95

 Der beste Kaiserschmarrn     
178/172   mit Rosinen, in der Pfanne karamellisiert, Apfelmus oder Zwetschgenröster €   7.20
179 für Genießer : mit Apfelmus, Vanillesauce und Vanilleeis €   8.90
                                                     
170 Frisch gebackener Apfelstrudel  mit warmer Vanillesoße und Schlagobers €   3.95

174/173  Süßer Riesen - Germknödel   €   4.40
gefüllt mit Powidl, dazu gebräunte Butter, Puderzucker und Mohn oder Vanillesoße

 

176 Salzburger Nockerln – süße Salzburger Luft   
ab 2 Personen , mit Preiselbeeren und Vanillesoße                       pro Person €   8.80

175     Culinarische Süßspeisenreise quer durch Österreich  ab 4 Personen        p.P..         €   8,90   
          Karamellisierter  Kaiserschmarren , Apfelstrudel , Germknödel mit Powidl            
          Marillenpalatschinken , Vanillesauce, Apfelkompott, Zwetschgenröster , Vanilleeis   

Eis-Becher

190 Gemischtes Eis  mit Schlagobers                                                                     €   3.80 

192 Eiskaffee  mit Vanilleeis und Schlagobers  €   3.90
 
201 Mönchsbecher  Vanilleeis mit heißer Schokoladensauce und Schlagobers €   4.95

199 Frische Erdbeeren   (nach Jahreszeit) mit Vanilleeis und Schlagobers €   4.90

195 Hausbecher "Edelweiß" gemischtes Eis mit Eierlikör, Preiselbeeren und Schlag €   5.20

191 Bananensplit  Vanilleeis, heißer Schokosoße, Mandeln, Schlag                       €   4.95
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Aperitif / Champagner

130 Kofflers Veneziano mit Wein, Aperol, Zitrone und Eiswürfel €   4.10

134/139  Prosecco classic                                   0,1 lt.               € 3.50 0,75 Fl   € 24.00     
131 Prosecco mit Holunderblütensaft und Physalis mit Eis             €   3.90
133 Prosecco Crodino mit Orange und Eis                                         €   4.10
135 Prosecco Aperol mit Zitrone und Eis €   4.10

120/121  Martini weiß /  rot mit Eis und Zitrone                    5 cl  €   3.50

126/125  Campari1  mit Mineralwasser oder Orangensaft 5 cl  €   4.10

140 Hausmarke  "Haus Österreich " Riesling Sekt 0,75 Fl € 23.00

129     Moet & Chandon Champagner 0.75 Fl  € 57.00

Exklusiv Ausschank der Winzergenossenschaft Krems-Stein-Traismauer
Kremstaler Weinberge --  offene Weine

Weißweine
50 Kremser Heuriger "Grüner Veltliner"(Taufname siehe unten)   0,25 lt.  €   3.30

QbA,trocken, jugendlich, spritzig  serviert im original Koffler Weinkrügerl

51         

52         Pinot blanc Weißburgunder  0,25 lt.   €   4.10 
QbA, trocken,kernig, pikant       

          
57 Gespritzter Heuriger (Schorle) 0,25 lt. €   2.60

61 Kaiser Gespritzter (Schorle mit Holunderblütensaft) 0,25 lt. €   3.20

Rotweine 
53        Blauer Zweigelt ,QbA, trocken   0,25 lt.   €   4.10
           fruchtiges Bukett, samtig, zartherb, süffig

55 Burgenländer Weinberge 0,25 lt.   €   4.10
Blaufränkisch , QbA, trocken,  zartherb, kräftig

Rose Passione 
54 Traismaurer Weinberge  0,25 lt.   €   4.10

Blauer Portugieser, QbA, trocken, mild, fruchtig, harmonisch         

 Jährlich im November : Weintaufe des neuen Heurigen 
                                                              mit einem prominenten Wein-Paten
Weinpate 2004 OB Heinz Fenrich                   Taufname „Rieberger Sonnenkrone“
                2005 Bürgermeister Manfred Groh    Taufname „Gelbfüßler Schlotzerle” 
                2006 Bürgermeister Denecken            Taufname „Rieberger Gaumenfreude”

2007 Bundestagsabgeordneter Ingo Wellenreuther
Taufname „Rieberger Sonnenperle“

2008 KSC Manager Rolf Dohmen Taufname „Wildpark 
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Traditionsauslese“ 
                  2009 Innenminister v. BW. Heribert Rech   Taufname „ Karlsruher Goldtröpfle „ 
  

Kremstaler Flaschenwein -- Spezialitäten
71 Grüner Veltliner„Ried Sandgrube“ Kabinett trocken, würzig  0,75 Fl € 14.50
 
74 Pinot Blanc „alte Reben“ ,Weißburgunder 0,75 Fl    € 15.00

Kabinett trocken, kernig, pikant                                        
 
64 Opernballwein „Kremser Goldberg“, 0,75 Fl  € 16.50

Grüner Veltliner Kabinett  trocken, sehr fruchtig und feinwürzig    

 66 Opernballwein „Kremser Zweigelt“,  QbA,Rotwein trocken, 0,75 Fl € 17.00
kräftig, vollmundig fruchtig

67 Kremser Zweigelt  „Reserve“ ,holzfassgelagert,  QbA, 0,75 Fl € 19.50 
Rotwein trocken, elegant, samtig       

65 Kremser Rose Blauer Zweigelt  Kabinett, 0,75 Fl € 16.00
trocken, frische Säure, fein fruchtig, spritzig        

Badische Weine
Winzergenossenschaft Zeller Abtsberg 
80 Riesling trocken QbA 0,25 lt. €   4.40

81 Spätburgunder Weißherbst QbA 0,25 lt. €   4.40
 

82/83 Riesling / Weißherbst Schorle 0,25 lt. €   3.00

Winzergenossenschaft Weingarten  
68  Weißer Burgunder Kabinett trocken 0,75 Fl € 16.50

Karlsruher Biere vom Fass beste badische Braukunst seit 1856
2 Moninger Pfiff Pils                                        0,25 lt.  €   2.10
1/3 Moninger Pils im Koffler-Glaskrügerl        0,4 lt.     €   2.80 0,5 lt.  €   3.40
4                                                                                             Maß    1,0 lt. €   6.50

105/19 Kofflers Steinkrügle mit hellem Bier    0,4 lt.     €   2.80 0,5 lt   €   3.40

5/7 Dunkelbier nach bayrischer Brauart           0,4 lt.     €   3.10     0,5 lt   €   3.80

9/11 Karlsruher Naturtrüb im Glaskrügerl        0,4 lt.     €   2.80      0,5 lt.  €   3.40

16/72 Radler /  Gespritzter 1/2                          0,4 lt.     €   2.80 0,5 lt. €   3.40

13 Kristall-, Dunkelweizen                     0,5 Fl.    €   3.30

18 Karlsruher Alkoholfrei                                      0,33 Fl €   2.60

Weißbier-Spezialitäten  vom  Fass im Koffler Glaserl
14 Weißbier (Hefeweizen)                                              0,5 lt. €   3.40

Russ´n (Weiße mit Zitronenlimonade)                      0,5 lt.    €   3.40
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Cola - Weiße (Weiße mit Coca Cola 1,2) 0,5 lt.    €   3.40

15 Bananen - Weiße (Weiße mit Bananensaft)               0,5 lt. €   3.50

Alkoholfreie  Getränke
     
25/26 Coca Cola 1/2, 27/28 Fanta 1, 45/43 Sprite, 38/44 Coca Cola light 1/2, 29/30 Spezi 1/2              
                                                                            0.2 lt.       €   1.90           0.3 lt. €   2.40
20/22/24/49/21                                                                            Sparpreis 0.4 lt.   €   2.90

34/35 Naturtrüber badischer Apfelsaft /  36/37  Apfelsaftschorle                     
                                                                0.2 lt.     €   2.00            0.3lt.    €   2.50

40 Naturtrübe badische Apfelsaftschorle                   Sparpreis 0.4 lt.    €   3 00

47/33 Mineralwasser classic oder medium  mit Eis und Zitrone           0.3 lt.     €   2.00
32/31 Mineralwasser classic oder medium        Fl.0.75    €   3.30
103      Black Forest still,    Mineral-Wasser ohne Kohlensäure               0,5 ltr.                    €   2.80 

Säfte   und Kracherl   
39 Orangensaft/Johannisbeernektar/  Pfirsichsaft Fl. 0.2 €   2.80

41 Bitter Lemon 3  mit Eis und Zitrone 0.2 lt. €   2.30

42 Almdudler österreichische Kräuter-Limonade in der Originalflasche  
Fl. 0.25 €   2.50

         

Unsere Haus-Schnäpse

91 Original Marillenbrand vom Vorarlberg 
im Eisblock am Tisch ausgeschenkt                           2cl 45% €   2.80

89 Kofflers Honig-Willi „natur trüb“ für Genießer      2cl        ca. 40% €   2.80

99 Original Vorarlberger Marillenlikör                         2cl         22% €   2.80
 

Aus der Schnapsbrennerei
Je 2 cl

96 Enzian - österreichischer Alpenschnaps                                        40%          €   1.90

90       Obstler- aus heimischem Obstanbau                                             38%           €   1.90

87 Topinambur - Spezialität aus Erdäpfeln                                       45% €   1.90

92 Williams Birnenbrand                             40% €   2.60

94 Malteser- Kümmelschnaps                                                           40%          €   2.60

95 Wodka                                                                     40% €   2.60

98 Ramazotti mit Eis und Zitrone                                             4cl 30% €   3.30

97 Grand Marnier      40% €   3.30

Destillerie Kammer-Kirsch aus Karlsruhe
93 Altes Schwarzwälder Kirschwasser 42% €   3.90
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88 Jägermeister – echt wild 35% €   2.60

1 mit Farbstoff, 2 coffeinhaltig, 3 mit Chinin, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 mit Nitritpökelsalz
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